Załącznik nr 2
Kryteria brane pod uwagę przez jury przy ocenie umiejętności nakrycia stołu i  obsługi gościa w restauracji i pokoju hotelowym. 

Czas wykonywania zadania - 15 min. 
1.SPOSÓB NAKRYCIA STOŁU (15 pkt)

· dekoracja stołu, sprawdzenie zastawy,
· prawidłowość doboru porcelany, szkła, sztućców do wylosowanego menu,
· prawidłowość ustawienia porcelany, szkła, sztućców w zależności od menu.
2.ORGANIZACJA PRACY NA STANOWISKU (20 pkt)

· rytmiczność pracy, 

· sposób obsługi i kierunek poruszania się,

· sposób przygotowania i przenoszenia naczyń, porcelany, szkła, sztućców na stół,

· optymalizacja drogi: stół – pomocnik kelnerski.

3.WYGLĄD (5 pkt)

· strój, włosy, biżuteria, makijaż, obuwie.

Każdy uczestnik może uzyskać maksymalnie 40 pkt.

