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Kotobrzeg, 30 wrze$nia 2017 roku

REGULAMIN OLIMPIADY WIEDZY HOTELARSKIEJ

§1

Uwagi ogdlne
Podstawe do przeprowadzenia Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej stanowia: Akt Powotania zgodny
z Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 29 stycznia 2002 roku, w sprawie organizacji
konkursow, turniejow i olimpiad (z p6zn. zm.).
Organizatorem Olimpiady jest Wyzsza Szkota Gospodarki w Bydgoszczy.
Gtowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej ma siedzib¢ w Zespole Szkét Ekonomiczno —
Hotelarskich im. Emilii Gierczak, ul. Lopuskiego 13, 78 — 100 Kotobrzeg, konto: BGZ S.A.
O/Kotobrzeg 26 2030 0045 1110 0000 0185 5150, adres e—mail: olimpiada.hotelarska@wp.pl
Regulamin Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej jest zgodny z Rozporzadzeniem Ministra Edukacji
Narodowej i Sportu z dnia 29 stycznia 2002 roku w sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania
konkursow, turniejow i olimpiad (z p6zn. zm.), Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia
24 wrze$nia 2014 r. zmieniajacym rozporzadzenie w sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania
konkursow, turniejow i olimpiad, Rozporzadzeniem MEN z 18 sierpnia 2017 zmieniajacym
rozporzadzenie w sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania konkurséw, turniejow i olimpiad
oraz Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 30 kwietnia 2007 roku w sprawie
warunké6w 1 sposobu oceniania, klasyfikowania i1 promowania uczniéw i sluchaczy oraz
przeprowadzania sprawdziandéw i egzaminéw w szkotach publicznych (Dz. U. Nr 83 poz.562. z pdzn.
zm.) i Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej z dnia 23 grudnia 2011 r. w sprawie klasyfikacji
zawodow szkolnictwa zawodowego.
Olimpiada organizowana jest we wspotpracy z przedstawicielami branzy hotelarskiej i organizacjami
hotelarskimi.

§2
Cel Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej
Rozwijanie ws$réd mlodziezy zainteresowan hotelarstwem i turystyka oraz podnoszenie poziomu
umiejetnosci zawodowych ujetych w podstawie programowej ksztalcenia w zawodzie technik
hotelarstwa, zatwierdzonej przez Ministra Edukacji.
Ksztattowanie wzorcow wychowawczych i pobudzanie ambicji zawodowych uczniow
klas hotelarskich.
Podnoszenie umiejetno$ci  dydaktycznych nauczycieli przedmiotow zawodowych w  szkotach
hotelarskich.
Motywowanie uczniéw do podejmowania dalszego ksztalcenia na kierunkach hotelarsko-turystycznych
szkot wyzszych.
Ksztaltowanie umiej¢tnosci samodzielnego zdobywania wiedzy.
Stworzenie dla mtodziezy mozliwosci szlachetnego wspotzawodnictwa w rozwijaniu swoich uzdolnien
i zainteresowan.
Prowadzenie wspotzawodnictwa miedzy szkotami.
Integracja srodowiska hotelarskiego.
§3
Struktura organizacyjna Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej
Struktura organizacyjna olimpiady obejmuje Komitet Gtowny — powolywany przez organizatora,
Komisja do przeprowadzenia etapu centralnego oraz Komisje Okregowe — powolywane przez
przewodniczacego Komitetu Gtownego, Komisje Szkolne — powolywane przez dyrektoréw szkot
deklarujacych udzial w olimpiadzie.
Olimpiada oparta jest na modelu rozproszonym, obejmujgcym sie¢ okregow.

§4
Tryb pracy Komitetu Gléwnego Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej
Organizator olimpiady powotuje stosowna uchwata Komitet Gtowny Olimpiady Wiedzy Hotelarskie;j,
ktory jest odpowiedzialny za organizacje i poziom merytoryczny Olimpiady.
Czlonkami Komitetu Gldwnego sg przedstawiciele organizatora. Do Komitetu Gtéwnego naleze¢ moga
ponadto: pracownicy naukowi specjalizujacy si¢ w naukach o hotelarstwie i ustugach turystycznych,
nauczyciele szkot ponadgimnazjalnych, praktycy reprezentujacy branze hotelarska, przedstawiciele
instytucji o$wiatowych. Komitet wybiera ze swego grona Prezydium, ktore zajmuje si¢ realizacja
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biezacych prac Komitetu Gléwnego oraz podejmuje decyzje w naglych sprawach pomiedzy

posiedzeniami Komitetu. W sktad Prezydium wchodza w szczegodlnosci: Przewodniczacy Komitetu,

Kierownik organizacyjny, sekretarz naukowy i sekretarz olimpiady. Komitet moze dokonywa¢ zmian w

swoim sktadzie i w sktadzie wszelkich powotywanych przez siebie organow.

Komitet Gléwny powoluje Komisje Okregowe oraz Komisj¢ do przeprowadzenia etapu centralnego

Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej.

Komitet Glowny w szczegolnosci:

a) opracowuje i przedstawia do zatwierdzenia Organizatorowi program Olimpiady,

b) ustala i zatwierdza listy uczestnikow zawoddw II stopnia oraz finalistow i laureatow zawodow I1I
stopnia oraz kolejnos¢ lokat na podstawie informacji uzyskanych od Komisji zawodow
poszczegodlnych stopni,

C) przyznaje uprawnienia oraz nagrody rzeczowe laureatom zawodow III stopnia Olimpiady,

d) opracowuje pytania, zadania testowe dla zawodow II i III stopnia oraz zadania praktyczne dla
zawodow I1I stopnia Olimpiady wraz z instrukcja okreslajaca zasady przeprowadzenia konkursu na
poszczegolnych stopniach. Przekazuje je sekretarzom okrggowym i komisji do przeprowadzenia
etapu centralnego w sposob uniemozliwiajacy ich nieuprawnione ujawnienie do chwili rozpoczecia
zawodow.

e) gromadzi dokumentacje¢ dotyczacg Olimpiady,

f) opracowuje i podaje wytyczne do kolejnej edycji Olimpiady,

g) organizuje sie¢ okrggdw Olimpiady,

h) podejmuje dziatania promocyjne upowszechniajace Olimpiade.

Decyzje Komitetu Glownego zapadaja zwykla wickszoscia gloséw uprawnionych, przy udziale

przynajmniej polowy cztonkow Komitetu. W przypadku réwnej liczby glosow decyduje glos

Przewodniczacego Komitetu.

Decyzje Komitetu Glownego w sprawach dotyczacych przebiegu i wynikow Olimpiady sg ostateczne

przy zachowaniu trybu odwotawczego uczestnika.

Zasigg terytorialny zawodow II stopnia (okrggowych) ustala Komitet Glowny Olimpiady.

§5

Warunki uczestnictwa
Uczestnikiem ogo6lnopolskiej Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej moze byé kazdy uczen szkoly
ponadgimnazjalnej, dajacej mozliwo$¢ uzyskania $wiadectwa dojrzatosci (zgodnie z Rozporzadzeniem
Ministra Edukacji Narodowej z dnia 24 wrzesnia 2014 roku, w sprawie organizacji konkursow i
olimpiad przedmiotowych z pézn. zm.).
By wzia¢ udzial w olimpiadzie uczen powinien zgtosi¢ cheé uczestnictwa w konkursie nauczycielowi,
ktory powinien dokona¢ formalnego zgloszenia podopiecznego Szkolnej Komisji, badz uczen moze
zglosi¢ che¢ uczestnictwa w konkursie bezposrednio tej Komisji. W etapie szkolnym moga bra¢ udziat
wszyscy chetni uczniowie, sposrod ktorych wytaniani sg reprezentanci do etapu okregowego.
Uczestnicy zobowigzani sg do:
e zapoznania si¢ z regulaminem,
e przestrzegania regulaminu i terminarza olimpiady,
e sumiennego przygotowania si¢ do poszczegolnych etapow olimpiady,
e wyrazenia zgody na przetwarzanie danych osobowych.
We wszystkich etapach uczniowie startuja indywidualnie.
Olimpiada jest trojstopniowa :
| Etap — szkolny
Il Etap — okregowy (centrale okregdw)
111 Etap — centralny (Kotobrzeg)
W | etapie — szkolnym moga bra¢ udziat wszyscy chetni uczniowie i stuchacze, sposrod ktorych
wylaniani sg reprezentanci do II etapu. W II etapie zostaja wytonieni kandydaci do udziatu w III etapie -
centralnym.
Ostateczng decyzje o zakwalifikowaniu do III etapu (centralnego) podejmuje Gltowny Komitet
Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej, o czym niezwlocznie powiadamia poszczegolne Komisje Okrggowe
oraz zainteresowane szkoty.

§6
Przebieg Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej
Olimpiadg przygotowuje i przeprowadza Gléwny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej.
I etap realizowany jest w szkotach ksztalcacych w zawodzie technik hotelarstwa. Szkolne Komisje
Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej opracowujg zadania dla pierwszego etapu. Mogg réwniez przesytaé



propozycje zadan testowych oraz zadan praktycznych do wykorzystania przez Komitet Glowny przy
opracowywaniu zadan zawoddw wyzszego stopnia.

3. Zestawy zadan dla II i III etapu opracowuja pracownicy naukowi Wyzszej Szkoly Gospodarki w
Bydgoszczy, okres$lajac czas udzielania odpowiedzi i kryteria oceniania.

4. Gléwny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej okresla sposob kwalifikowania zawodnikow do
nastgpnego etapu.

5. Test na etapach Il i Il stopnia Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej jest kodowany. Do kazdego testu, jaki
otrzyma uczestnik dotgczona jest karta odpowiedzi. Na karcie znajduje si¢ miejsce na wpisanie numeru
kodu uczestnika.

6. Identyfikacja uczestnika, przypisanie nazwiska do numeru kodu, nastgpuje po ustaleniu punktacji oraz
podjeciu decyzji, co do dopuszczenia autora pracy do nastepnego etapu Olimpiady Wiedzy
Hotelarskiej.

7. Szkolne Komisje Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej najpézniej w ciagu 7 dni od zakonczenia eliminacji
szkolnych wysytaja do Gléwnego Komitetu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej protokot wraz z lista
uczestnikow zakwalifikowanych do II etapu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej.

8. Okregowe Komisje Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej najpézniej w ciagu 7 dni od zakonczenia 11
etapu przesytaja do Glownego Komitetu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej sprawozdania wraz z
pracami pisemnymi wszystkich kandydatéw do etapu centralnego i niezbedng dokumentacje.

9. Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej niezwlocznie zawiadamia Komisje Okregowe
o zakwalifikowaniu kandydatoéw do III etapu.

10. Komisje Okrggowe zobowigzane sg przekaza¢ decyzje Glownego Komitetu Olimpiady Wiedzy
Hotelarskiej wszystkim kandydatom zgloszonym do etapu centralnego przez dany okreg.

ETAP SZKOLNY
a/ Szkolng Komisj¢ I etapu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej powotuje dyrektor szkoly z grona nauczycieli,
ktérych przedmioty obejmujg swoim zakresem problematyke Olimpiady,
b/ zadania do etapu szkolnego opracowuja Szkolne Komisje. Tematyke i sposob przeprowadzenia eliminacji
szkolnych, okres$laja Szkolne Komisje Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej w oparciu o elementy tresci podstawy
programowej ksztatcenia w zawodzie technik hotelarstwa 422402.
¢/ zawody 1 stopnia polegaja na rozwigzaniu testu pisemnego, sprawdzajacego wiedze i umiejetnosci z zakresu
hotelarstwa.
d/ obowigzkiem Szkolnej Komisji jest przygotowanie zadan do etapu szkolnego, przestrzeganie zasad
bezpieczenstwa przy powielaniu i przechowywaniu testow, tak by nie mialy do nich dostgpu osoby
nieuprawnione, przeprowadzenie eliminacji szkolnych oraz sporzadzenie i przestanie dokumentacji konkursowej
(protokotu) do Komitetu Gtéwnego.
e/ Szkolne Komisje powiadamiajg uczestnikow I stopnia Olimpiady o wynikach konkursu w ciggu 3 dni od dnia
przeprowadzenia zawodow.
f/ Komitet Glowny ogtasza liste uczniow zakwalifikowanych do etapu okregowego do 15 grudnia na stronie
www.hotelarskaolimpiada.byd.pl
Do Il etapu — okregowego kwalifikuje si¢ 2 najlepszych uczniéw danej szkoty wylonionych w eliminacjach
szkolnych.
ETAP OKREGOWY
a/ Eliminacje okrggowe organizowane sg przez wlasciwe Komisje Okrggowe Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej
b/ Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej powotuje Komisje Okregowe II etapu w sktadzie:

e przewodniczacy — pracownik naukowy wyzszej uczelni,

e 7 — ca przewodniczgcego — przedstawiciel kuratorium wojewddztwa, w ktorym powotana jest Komisja

Okregowa,
o czlonkowie — trzech nauczycieli wybranych drogg losowania ze szkot startujacych w Olimpiadzie
Wiedzy Hotelarskiej,

e sekretarz — nauczyciel przedmiotow z zakresu hotelarstwa.
Do konca pazdziernika nalezy przesta¢ do Glownego Komitetu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej wniosek o
powotanie Komisji Okregowej 11 etapu Olimpiady wedlug wyzej przedstawionej propozycji. Powotanie Komisji
Okregowej jest rOwnoznaczne ze zgoda na przeprowadzenie II etapu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej i tylko w
takim przypadku Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej przesle zadania przewidziane dla Il etapu
oraz wzory niezbednej dokumentacji.
¢/ Komisje Okregowe sg odpowiedzialne za:

e organizacje i przeprowadzenie etapu okregowego olimpiady,

e komunikacja ze szkotami, ktorych uczniowie zakwalifikowali sie do etapu centralnego( sekretarz etapu

okregowego),

e prowadzenie dokumentacji dotyczacej zawodow okregowych.

Sposéb przeprowadzenia II etapu ustala Gléwny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej




Eliminacje okregowe polegac beda na pisemnym rozwigzaniu 60 zadan testowych zamknigtych sprawdzajacych
wiadomos$ci 1 umiejetno$ci w zawodzie technik hotelarstwa w zakresie planowania i realizacji ustug w recepcji
oraz obstugi gosci w obiekcie $wiadczacym ustugi hotelarskie oraz z tematyki wiodace;.
Kryteria oceniania Il etapu
Uczestnik maksymalnie moze uzyska¢ za rozwigzanie testu 60 punktow.
Do I etapu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej kwalifikuje si¢ 30 osob z najlepszymi wynikami ze wszystkich
okregow.
Ostateczng decyzje¢ o liczbie osob zakwalifikowanych do Etapu Centralnego podejmuje Glowny Komitet
Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej (niezwlocznie powiadamia poszczegdlne Komisje Okrggowe oraz
zainteresowane szkoty oraz listg finalistow zamieszcza na stronie www.hotelarskaolimpiada.byd.pl).
ETAP CENTRALNY
a/ III etap Olimpiady organizowany jest przez Gléwny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej z siedzibg w
Kotobrzegu
b/ Gléwny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej powoluje Komisje do przeprowadzenia etapu centralnego w
sktadzie:
1. Przewodniczacy — pracownik naukowy Wyzszej Szkoty Gospodarki w Bydgoszczy,
2. Z-ca przewodniczacego — przedstawiciel branzy hotelarskiej,
3. Czlonkowie:

e czterech nauczycieli, wybranych droga losowania, sposrdd opiekundéw grup z okr¢géw uczestniczacych

w Olimpiadzie Wiedzy Hotelarskiej, sprawujacych funkcje obserwatoréw
e konsultanci jezykowi — lektorzy jezykéw obcych szkot wyzszych: jezyka angielskiego, jezyka
niemieckiego, jezyka francuskiego, jezyka rosyjskiego,

e do sktadu Komisji nie wchodza cztonkowie Komitetu Glownego.
W sktad Komisji Etapu Centralnego OWH moze wejs¢ czlonek Gtownego Komitetu OWH, nie petnigcy funkcji
sekretarza Okregu.
Etap centralny sktada si¢ z cze$ci pisemnej i czesci praktycznej, wytaniajacych zwycigzee Olimpiady Wiedzy
Hotelarskiej.
- cze$¢ pisemna obejmuje:
rozwigzanie testu, na ktory sktada si¢ 60 zadan testowych sprawdzajacych wiedz¢ z zagadnien zwigzanych z
hotelarstwem we wskazanej literaturze danej edycji Olimpiady, w tym 30% z tematyki wiodacej,
- cze$¢ praktyczna polega na wykonaniu zadania z obstugi konsumenta i obstugi goscia W recepcji w jezyku
obcym.
Kryteria oceniania Il etapu
W czesci pisemnej — uczestnik moze otrzyma¢ maksymalnie 60 punktow.
Do czesci praktycznej Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej zostaje zakwalifikowanych 15 uczestnikow z
najwyzsza ilo§cig punktéw uzyskanych w tescie pisemnym, ktorzy beda rywalizowaé o pierwsze miejsce. Osoby
te uzyskuja tytut laureata. Komitet Glowny list¢ uczestnikow zawodow I1I stopnia zakwalifikowanych do czesci
praktycznej Etapu Centralnego Olimpiady oglasza w formie komunikatu po sprawdzeniu przez Komisje testu z
czgscl pisemne;.
Uwaga: dla osob, ktore uzyskaty taka sama, najnizsza liczbg punktow kwalifikujacych, ale uniemozliwiajaca
wylonienie 15—tki do czgsci praktycznej, zostanie przeprowadzony dodatkowy test.
Jesli dogrywka nie przyniesie rozstrzygnigcia, za zgodg Komitetu Glownego Olimpiady w czeSci praktyczne;j
moze uczestniczy¢ wigksza liczba osob.
Osoby, ktore zakwalifikowaty si¢ do Etapu Centralnego Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej i uczestniczylty w
Etapie Centralnym sg finalistami Olimpiady Wiedzy Hotelarskie;j.
CZESC PRAKTYCZNA
Czgs¢ praktyczna obejmuje wykonanie dwoch zadan na réznych stanowiskach pracy w obiekcie hotelarskim.
1. Zadanie praktyczne z obstugi goscia hotelowego w recepcji w wybranym jezyku obcym (scenka rodzajowa) —
(60 pkt.),
2. Zadanie praktyczne z obstugi konsumenta w restauracji (40 pkt.)
Zadanie dotyczace obslugi goscia w hotelu sprawdza umiejg¢tnosci uczestnika w zakresie obstugi goscia w
recepcji hotelowej w wybranym jezyku obcym. Czas wykonania zadania nie powinien przekroczy¢ 10 minut.
Eksperci zawodu oraz konsultanci jezykowi dokonujg oceny wg kryteridéw zawartych w zalaczniku nr 1.
Zadanie dotyczace obslugi konsumenta sprawdza umiejetnosci obstugi gosScia w restauracji i pokoju
hotelowym. Czas wykonania zadania nie powinien przekroczy¢ 15 minut wg kryteridéw zawartych w zalgczniku
nr2.
Komitet Glowny ogtasza koncowe wyniki zawodoéw III stopnia podczas uroczystej gali, z przyznaniem nagrod
ufundowanych przez sponsoréw Olimpiady.
Trzech laureatdow z najlepszym wynikiem otrzymuje tytut:




1. MISTRZA WIEDZY HOTELARSKIEJ (laureat ktory otrzyma najwiekszg ilo$¢ punktéw z czesci
pisemnej i praktycznej olimpiady)

2. I WICEMISTRZA WIEDZY HOTELARSKIEJ (laureat z drugim najlepszym wynikiem) -

3. I WICEMISTRZA WIEDZY HOTELARSKIEJ (laureat z trzecim najlepszym wynikiem)

§7
Uprawnienia

Uprawnienia laureatow i finalistow olimpiad okresla Rozporzadzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 30
kwietnia 2007r. w sprawie warunkow i sposobu oceniania, klasyfikowania i promowania uczniow i stuchaczy
oraz przeprowadzania sprawdzianéw i egzaminéw w szkotach publicznych (Dz. U. nr 83, poz. 562 z
pozniejszymi zmianami).

Laureaci i pozostali finalisci Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej sg zwolnieni z czeSci pisemnej egzaminu
potwierdzajacego kwalifikacje w zawodzie technik hotelarstwa na podstawie zaswiadczenia stwierdzajacego
uzyskanie tytulu laureata badz finalisty.

§8
Dokumentacja
1. Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej ustala rodzaj dokumentacji etapoéw I i II oraz sposob
jej prowadzenia i przechowywania. Dokumentacje nalezy przechowywac 2 lata.
2. Dokumentacja Komisji Szkolnej (zawody I stopnia) Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej i Okregowych
Komisje Olimpiady obejmuje:

o liste cztonkow komisji szkolnej,

e  protokdt z zawodow stopnia |,

e prace pisemne zawodnikow,

e pisma przychodzace i wychodzace,

o liste zgloszonych do udzialu w Olimpiadzie Wiedzy Hotelarskiej uczniow.
3. Dokumentacja Komitetu Gtownego (zawody II i III stopnia) Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej obejmuje:

e dokumentacj¢ powotania Olimpiady,
liste cztonkow komisji oceniajacych zawody 11 i I11,
protokoty z zawodow II i 111 stopnia Olimpiady,
liste zakwalifikowanych uczniow do udziatu w 11 i 111 etapie Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej,
prace pisemne zawodnikow zakwalifikowanych do III etapu Olimpiady oraz prace pisemne
wszystkich uczestnikow I1I etapu — przez okres 3 lat,
rejestr wydanych laureatom zaswiadczen wraz ze wzorami takich zas§wiadczen,
pisma przychodzace i wychodzace,
dokumentacj¢ finansowg - przez 5 lat,
listy ptac — przez 5 lat,
dokumenty kontroli.

§9
Terminarz OLIMPIADY WIEDZY HOTELARSKIEJ

Do 30 wrzeénia — przekazanie szkotom informacji dotyczacych Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej.
2. Do potowy pazdziernika — zgloszenie udziatu szkoty w Olimpiadzie do siedziby Glownego Komitetu

Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej.
3. Do 30 pazdziernika Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej podaje propozycje sktadu

Komisji Okrggowych.
4. | etap (szkolny) — listopad - do 15 listopada.
W ciagu 7 dni od zakonczenia eliminacji I etapu (szkolnego) wlasciwe komisje szkolne przesytaja protokot
do Gloéwnego Komitetu Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej. Informacja o miejscu odbycia II etapu podana
zostanie do 15 grudnia.Nie przestanie protokolu w obowigzujagcym terminie skutkuje niedopuszczeniem
szkotly do etapu okregowego.
5. 1l etap (okregowy) — do 15 stycznia.
W ciggu 3 dni od zakonczenia II etapu Komisje Okregowe przesylaja protokét wraz z zakodowanymi
kartami odpowiedzi do Gldwnego Komitetu Olimpiady Wiedzy Hotelarskie;j.
6. 11l etap (centralny) — kwiecien.

=

§10
Tryb odwolawczy



1. Uczestnikowi (i jego opickunowi), ktory uwaza, ze uzyskany przez niego w czasie zawodow wynik nie
odzwierciedla poziomu jego odpowiedzi lub zawody poprowadzono z naruszeniem regulaminu, przystuguje
prawo do ztozenia odwotania.

2. Odwotanie od decyzji komisji okrggowej lub centralnej sktada si¢ do przewodniczacego Komitetu
Glownego w terminie 7 dni roboczych od ogloszenia wynikéw (decyduje data stempla pocztowego).

3. Odwotanie sktada si¢ na pisSmie, przesylajac je listem poleconym na adres Komitetu Gtownego. Mozna je
tez ztozy¢ osobiscie w siedzibie Komitetu Glownego za potwierdzeniem zwrotnym. Odwotanie powinno
zawiera¢ dane kontaktowe oraz mozliwie szczegdlowy opis okolicznosci zaistniatego zdarzenia.

4. Po wptlynigciu odwotania przewodniczacy Komitetu Glownego osobiscie lub przez wyznaczong osobg
zobowigzany jest do wyjasnienia wszelkich okoliczno$ci wskazanych w odwotaniu.

5. Przewodniczacy Komitetu Gtownego w ciagu 14 dni roboczych od daty otrzymania odwotania rozpatruje
je iudziela odpowiedzi na piSmie oraz przesyta ja listem poleconym.

§11
Przepisy szczegélowe
1. Organizatorzy poszczegélnych etapéw olimpiady dotoza wszelkich staran, aby w miar¢ mozliwo$ci
zorganizowa¢ zawody tak, by mogly w nich wzig¢ udzial osoby niepelnosprawne. Komisje powinny
dazy¢ do organizacji zawodoéw i noclegéw w miejscach dostgpnych dla oséb niepetnosprawnych.
Uczestnictwo
w zawodach osoby niepetlnosprawnej powinno zostac¢ okreslone w protokole z etapu szkolnego OWH.
2. Organizatorzy nie przewiduja dodatkowych terminow dla uczestnikow, ktorzy nie stawig si¢ na zawody
W wyznaczonym czasie z powodu naglego zachorowania lub innej sytuacji losowe;.
3. Z dalszego udziatu w olimpiadzie zostang wykluczeni uczestnicy, ktorzy:
e korzystali z niedozwolonych pomocy,
e zlamali postanowienia regulaminu,
e zachowujg si¢ niezgodnie z ogdlnie przyjetymi normami.
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§12

Ustalenia koncowe
W regulaminie zmian moze dokona¢é tylko Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej jednak
niesprzecznych z Rozporzadzeniem Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 29 stycznia
2002 roku w sprawie organizacji oraz sposobu przeprowadzania konkurséw, turniejow i olimpiad
Z pozniejszymi zmianami. O zaistniatych zmianach Gléwny Komitet OWH powiadamia Komisje
Okreggowe, a za ich posrednictwem Komisje Szkolne.
Decyzje w sprawach nieobjetych powyzszym regulaminem podejmuje Komitet Glowny w
porozumieniu z organizatorem.
Corocznie Glowny Komitet Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej opracowuje i wydaje wytyczne do kolejnej
edycji Olimpiady.
Wydatki zwigzane z organizacjg Olimpiady Wiedzy Hotelarskiej pokrywaja:
Ministerstwo Sportu i Turystyki,
Wyzsza Szkota Gospodarki w Bydgoszczy,
szkoty uczestniczace w Olimpiadzie,
Starostwo Powiatowe w Kotobrzegu.
instytucje wspomagajace.
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