Finał Olimpiady Hotelarskiej 2011

Test 100 pytań – jedna odpowiedź prawidłowa
1. Hotel garni to obiekt:


a) serwujący tylko śniadania,
b) serwujący tylko śniadania i obiady,
c) oferujący całodzienne wyżywienie,
d) oferujący śniadania i obiadokolacje.
2. Cechą usług hotelarskich nie jest:


a) zmienny potencjał,
b) wysoki punkt opłacalności,
c) wysokie koszty stałe,
d) sezonowość.
3. TQM oznacza:

a) zarządzanie higieną produkcji,
b) dobre praktyki produkcyjne,
c) kompleksowe zarządzanie jakością,
d) zarządzanie relacjami z klientami.
4. CRM oznacza:


a) dobrą praktyka higieniczna,
b) dobrą praktyka produkcyjna,
c) zarządzanie relacjami z klientami,
d) całkowite zarządzanie usługami,
5. Hotel wynajął firmę zewnętrzną do prowadzenia księgowości obiektu, mówimy o:
a) franszyzie,
b) umowie o zarządzaniu,
c) outsourcingu,
d) licencji,
6. Struktura bazy noclegowej to:

a) ilość obiektów noclegowych,
b) ilość miejsc noclegowych,
c) to udział procentowy poszczególnych rodzajów  obiektów,
d) to stopień wykorzystania poszczególnych obiektów.
7. Zdolność usługowa hotelu to:


a) iloczyn ilość pokoi i średniej ceny pokoju,
b) iloczyn ilości pokoi i czasu eksploatacji,
c) ilość stałych miejsc noclegowych i miejsc dostawnych,
d) iloczyn ilości pokoi i obłożenia obiektu.
8. Punkt opłacalności hotelu to:


a) ilość sprzedanych pokoi, która pokrywa koszty stałe obiektu,
b) ilość sprzedanych pokoi, która pokrywa koszty zmienne obiektu,
c) ilość sprzedanych pokoi, która pokrywa koszty stałe i zmienne obiektu,
d) ilość sprzedanych pokoi pomnożona przez obłożenie obiektu.
9. Pierwszym  uruchomionym obiektem Etap Hotel w Polsce był hotel :


a) w Częstochowie,
b) w Krakowie,
c) w Warszawie,
d) w Świętej Lipce.
10. Wiedza o hotelarstwie to:


a) hotelologia,
b) albergologia,
c) slipologia,
d) hospeologia.
11. Do znacznego rozwoju  domów wycieczkowych i wakacyjnych oraz szkolnych schronisk wycieczkowych w latach 30  XX wieku przyczynił ( przyczyniło) się :


a) Główny Komitet Kultury Fizycznej i  Turystyki,
b) Naczelna Organizacja Polskiego Przemysłu Hotelowego,
c) Ministerstwo Wyznań Religijnych i Oświecenia Publicznego,
d) Ministerstwo Transportu i Gospodarki Morskiej.
12. Usługi gastronomiczne określane często w literaturze jako należące do podstawowych usług hotelarskich są::


a) podstawową usługą w hotelach,
b) podstawową usługą w pensjonatach,
c) podstawową usługą w motelach,
d) podstawową usługą w domach wycieczkowych.
13. Wyposażenie produktów i usług w atrybuty będące źródłem bodźców, które oddziałują na wszystkie zmysły klienta jest celem:


a) marketingu mix,
b) marketingu sensorycznego,
c) marketingu bezpośredniego,
d) marketingu bezpośredniego.
14. Punkt rentowności w działalności hotelarskiej to:


a) minimalna ilość jm jaką należy sprzedać aby zapewnić pokrycie kosztów,
b) osiągnięcie przychodów w wysokości równej poniesionym kosztom na budowę i prowadzenie hotelu,
c) sytuacja w której wartość aktualna netto przedsięwzięcia hotelarskiego równa się zeru,
d) osiągnięcie przychodów w wysokości równej płaconym podatkom.
15. Zarządzanie nastawione na maksymalizację dochodu i zysku to:


a) franchising,
b) transfer "know-how",
c) yeld management,
d) zarządzanie finansami.
16. Osoba posługująca się kartą płatniczą to:


a) akceptant,
b) właściciel ,
c) okaziciel,
d) wystawca.
17. Odźwierny to inaczej:


a) portier,

b) bellman,

c) parkingowy,
d) bagażowy,
18. Do konkursu Złoty Klucz uczestnictwo obiektów zgłaszają:


a) zainteresowane obiekty,

b) eksperci hotelarstwa,

c) goście hotelowi,

d) biura podróży.
19. Australijski biznesmen przebywający służbowo w Warszawie skontaktował się ze swojego pokoju z recepcją z prośbą o pilne połączenie  telefoniczne z firmą w swojej stolicy. Recepcjonista połączył gościa z miastem:


a) Melbourne,

b) Sydney,

c) Canberra,

d) Auckland.
20. Maksymalizacja przychodów poprzez osiąganie optymalnego obłożenia przy jak najwyższej cenie , tak aby wskaźnik RevPAR był jak najwyższy to:


a) Lean Management,

b) Reengineering,

c) Revenue Management,
d) Risk Management.
21. Hotelami klasy ekonomicznej są:


a) Formule 1, Etap Hotel, PPH&R, Campanile, Ibis,

b) Premiere Classe, Hotele 500, Formule 1, Etap Hotel,

c) Etap Hotel, HHP,Campanile , Ibis ,Premiere Classe,

d) Ibis, Premiere Classe, Campanile, Etap, Formule 1.
22. Marka Novotel powstała we Francji w roku:


a) 1966,

b) 1970,

c) 1973,

d) 1983.
23. Technika zarządzania hotelem  nastawiona na poszukiwanie najefektywniejszych sposobów ,porównująca własne rozwiązania z najlepszymi oraz ich udoskonalanie poprzez uczenie się od innych , wykorzystująca ich doświadczenie to:


a) Reengineering,

b) Lean Management,

c) Benchmarking,

d) Ouality management.
24. Louvre Hotels to:


a) marka hoteli ekonomicznych,

b) grupa hotelowa której właścicielem jest Starwood Capital Group,

c) grupa hotelowa do której należy marka Red Roof,

d) marka hoteli luksusowych.
25. Skrót HB oznacza w turystyce:


a) nocleg i całodzienne wyżywienie,

b) nocleg i kolację,

c) nocleg i dwa posiłki,

d) nocleg i śniadanie.
26. Pokój aranżowany na powierzchni dwuosobowej jm, przystosowany by zapewnić dogodne warunki do pracy i wypoczynku dla jednej osoby:


a) jednoosobowy z dostawką,

b) studio, 

c) apartament,

d) dwuosobowy.
27. Dla zabezpieczenia roszczeń hotelu, może on ustanowić na rzeczach gościa:


a) zastaw,

b) użytkowanie,

c) hipotekę,

d) przejęcie.
28. Sktót B&B oznacza w turystyce:


a) nocleg dla dwóch osób w jm z podwójnym łóżkiem,

b) ofertę dwudobową noclegu,

c) nocleg dla dwóch osób,

d) ofertę noclegu ze śniadaniem.
29. Pracownik concierge odpowiedzialny jest za:


a) organizację i obsługę konferencji,

b) sprawną organizację procesu produkcji i obsługi,

c) bezpośrednią obsługę gości w zakresie informacji, załatwiania ich spraw i pomocy,

d) właściwą jakość room service'u.
30. Legionelloza to choroba szczególnie groźna w hotelarstwie, bo:


a) bo bakterie Legionelli rozwijają się szybko w instalacjach z ciepłą wodą, basenach, urządzeniach klimatyzacyjnych,

b) bo występuje w miejscach, gdzie spotykają się ludzie z różnych kontynentów,

c) bo bakterie Legionelli rozwijają się w poduszkach, wykładzinach, zasłonach itp.,

d) bo goście hotelowi korzystają z tych samych sprzętów i bielizny.
31. Czas trwania doby hotelowej określa:


a) ustawa o usługach turystycznych,

b) ustawa o ewidencji ludności i dowodach osobistych,

c) regulamin hotelowy,

d) indywidualnie recepcjonista przyjmujący gościa.
32. Pierwsza polska ekonomiczna sieć hotelowa to:


a) Chaber,

b) Start,

c) System hotel,
d) Polonia hotel.
33. Wskaźnik RevPAR oznacza:


a) przychód przypadający na jeden dostępny pokój,

b) podwójną frekwencję hotelową,

c) sprzedaż na jednego zatrudnionego w hotelu,

d) ilość noclegów przypadająca na jm.
34. Precedencja to:


a) zasada serwowania posiłków na przyjęciu dyplomatycznym,

b) zasada serwowania posiłków z poszczególnych stron gościa,

c) porządek witania, przemawiania, zajmowania miejsc podczas oficjalnych spotkań, 

d) kolejność serwowania napojów alkoholowych, zwłaszcza win.

35. Maitre d'hotel to:


a) kierownik hotelu,

b) kierownik sali restauracyjnej,

c) kierownik recepcji,

d) kierownik służb pięter.
36. Na rynku GDS-ów dominuje  tzw "wielka czwórka", tzn:


a) Amadeus, Galileo International, Sabre, Worldspan,

b) Fidelio, ReHot, Krak, CHART,

c) Amadeus, Fidelio, ReHot, HoteSoft,

d) Amadeus, Fidelio, ReHot, Worldspan.
37. Najmniejsza dopuszczalna pod zastrzeżeniami szerokość korytarza hotelowego to:
a) 250 cm, 

b) 220 cm,

c) 140 cm,

d) 120 cm.
38. Concierge to po francusku:


a) osobę opiekującą się gościem, załatwiającą szereg jego spraw,

b) dozorcę, odźwiernego,

c) kamerdynera, lokaja,

d) osobę pilnującą oświetlenia, ogrzewania.
39. Doorman to w języku polskim:


a) bagażowy,

b) dozorca,

c) portier,

d) odźwierny.
40. Clefs d'Or to międzynarodowe stowarzyszenie osób pracujących w hotelach jako:

a) kierownik recepcji,

b) kucharz, szef kuchni,

c) concierge,

d) maitre d'hotel.
41. Przestrzeganie form grzecznościowych, zachowania dobrych obyczajów i tradycji hotelarskiej gościnności, to w hotelarstwie:


a) etykieta,

b) gościnność,

c) reguły obyczajowe,

d) schematy postępowania.
42. Zespół norm moralnych, dotyczących obowiązków i powinności hotelarza w świadczeniu usług hotelarskich, w których występuje bezpośredni kontakt miedzy hotelarzem a gościem, to


a) normy prawne i moralne,

b) kultura zawodowa,

c) etykieta zawodowa,

d) etyka zawodowa.
43. ISO to:


a) system zarządzania jakością,

b) Międzynarodowa Organizacja Normalizacyjna, 

c) zestaw norm projakościowych, 

d) międzynarodową firmę zajmującą się certyfikacją jakości.
44. Czy hotelarz (np. recepcjonista) może zatrzymać dokument potwierdzający tożsamość gościa?


a) nie może,

b) może na czas spisania danych,

c) może na jedną dobę (24 godziny),

d) może.
45. Hotel osiągnął w miesiącu kwietniu wskaźnik frekwencji 25% sprzedając 600 jm. Ile jm ma ten hotel?


a) 1200,

b) 300, 

c) 80,

d) 75.
46. Węzeł higieniczno sanitarny w hotelu powinien posiadać:


a) wentylację nawiewną, 

b) wentylację wyciągową,

c) klimatyzację,

d) wentylacje grawitacyjną.
47. Obiektem hotelarskim nie jest:

a) motel, 

b) hotel pracowniczy,

c) pensjonat,

d) kemping.
48. Promesa to:


a) nadanie nazwy rodzajowej,

b) przeprowadzenie kategoryzacji obiektu,

c) przyrzeczenie nadania nazwy rodzajowej i kategoryzacji obiektu,

d) to zmiana posiadanej nazwy rodzajowej.
49. Penthouse to inaczej:


a) luksusowy dom do wynajęcia,

b) luksusowy apartament ,

c) luksusowy hotel,

d) luksusowy motel.
50. Hotel który obowiązkowo oferuje „room sernice 12 h” jest skategoryzowany jako hotel:


a) 1* lub 2*,

b) 2* lub 3*, 
c) 3*,
d) 2*.
51. Używanie nazw rodzajowych lub określenia kategorii obiektów hotelarskich bez decyzji lub niezgodnie z decyzją albo stosowanie oznaczeń, które mogą wprowadzić klienta w błąd co do rodzaju lub kategorii obiektu hotelarskiego jest wykroczeniem ,


za które grozi kara grzywny:


a) o 3 tys. zł lub kara ograniczenia wolności,

b) do 5 tys. zł lub kara ograniczenia wolności,

c) do 10 tys. zł lub kara ograniczenia wolności,

d) do 50 tys. zł lub kara ograniczenia wolności.
52. W którym roku w Polsce pojawił się pierwszy akt prawny dotyczący kategoryzacji obiektów ?


a) 1928,

b) 1950,

c) 1966,

d) 1985.
53. Według Rozporządzenia Ministra Sportu i Turystyki od 28 stycznia 2011 roku opłaty związane z zaszeregowaniem obiektu hotelarskiego w zależności od rodzaju ocenianego obiektu wynoszą:


a) od 50 zł do 1000 zł,

b) od 100 zł do 1500 zł,

c) od 200 zł do 3000 zł,

d) od 500 zł do 5000 zł.
54. Przepisy dotyczące odpowiedzialności, prawa zastawu i przedawnienia roszczeń utrzymujących hotele i podobne zakłady zostały zawarte w :


a) kodeksie cywilnym art. 846-849,

b) kodeksie cywilnym art. 486-489,

c) kodeksie cywilnym art. 684-689,

d) prawie handlowym art. 46-53.
55. Zgodnie z nowelizacją Ustawy o usługach turystycznych w 2010 roku skategoryzowane w województwach obiekty hotelarskie są zamieszczane w:


a) Europejskiej Ewidencji Obiektów Noclegowych,

b) Centralnym Wykazie Obiektów Hotelarskich,

c) Unijnym Wykazie Obiektów Skategoryzowanych,

d) bazie skategoryzowanych obiektów hotelarskich.
56. Z dniem 1 lipca 2011 roku wchodzi w życie ustawa:


a) wprowadzająca z dniem 1 stycznia 2014 obowiązek certyfikowania kalifikacji przez pracowników hoteli,

b) znosząca z dniem 1 stycznia 2014 roku istniejący system egzaminów kwalifikacyjnych,

c) wprowadzająca z dniem 1 stycznia 2014 zmiany w systemie HACCP,

d) znosząca z dniem 1 stycznia 2014 roku obowiązek meldunkowy.
57. Ergonomia to nauka o:


a) działalności człowieka jako jednostki,

b) procesach technicznych,

c) związkach pomiędzy człowiekiem a jego zajęciami, otoczeniem ,

d) współżyciu ludzi.
58. Usługa "Room service 24 h" jest obowiązkową usługą w hotelach:


a) 3*, 4*, 5*,

b) 4*, 5*,

c) 5*,

d) nie jest obowiązkową usługa w hotelach.
59. Co najmniej jedna jednostka mieszkalna musi być przystosowana do potrzeb osób niepełnosprawnych w obiektach liczących powyżej:


a) 20 j.m.,

b) 30 j.m.,

c) 50 j.m.,

d) 100 j.m.

60. Wg rozporządzenia kategoryzacyjnego, dźwigi osobowe muszą być instalowane w hotelu 5*:


a) posiadającym powyżej 4 kondygnacji,

b) posiadającym powyżej 1 kondygnacji,

c) w każdym hotelu 5*,

d) kategoryzacja tego nie określa.
61. W konkursie Baccardi Martini Grand Prix Polskę reprezentuje zwycięzca ogólnopolskiego konkursu:


a) kelnerów, 

b) kucharzy, 

c) basistów,

d) barmanów.
62. Trwała wędlina kuchni litewskiej to:


a) kołdun,

b) kindziuk,

c) kugel,

d) kartacz.
63. Młynek koloidalny używany w zakładach gastronomicznych służy do mielenia:


a) odpadów pokonsumpcyjnych,

b) dużych ilości kawy,

c) maku i bakalii, 

d) odpadów produkcyjnych i opakowań.
64. Części gastronomicznej nie mają hotele:


a) Formule 1,

b) IBB Hotels,

c) Scandic,
d) Hotel 500.
65. Skrót R.S.V.P na zaproszeniach oznacza:


a) proszę odpowiedzieć ....,

b) nie mogę przybyć ....,

c) przyjęcie odbędzie się ....,

d) serdecznie zapraszamy .
66. Zaplanowanie  zakąsek zimnych 6-8szt, gorących 2szt, po 30 ml napojów alkoholowych do każdej zakąski, 2 butelki napoi chłodzących na 1 osobę oznacza przygotowanie przyjęcia  typu:


a) aperitif,

b) przyjęcie bufetowe, 

c) cocktail-party,

d) bankiet angielski.
67. Zaplanowanie tartinek i koreczków po 5-6szt, ok. 25ml napojów alkoholowych, 30-50g orzeszków, migdałów, 30-50g ciasteczek, słodyczy na 1 osobę oznacza przygotowanie przyjęcia typu:


a) aperitif,

b) przyjęcie bufetowe,

c) cocktail-party,

d) bankiet angielski.
68. Zupy typu consomme to:


a) zupy przecierane z dodatkiem żółtka,

b) zupy czyste, mocne, esencjonalne,

c) zupy czyste, mocne  z dodatkiem śmietanki,

d) zupy zagęszczane podprawą zacierną.
69. Białe wino należy podać do:


a) kaczki w pomarańczach,

b) carpaccio z łososia,

c) żołądków drobiowych, 

d) schabu z morelą.
70. Enologia to:


a) wiedza o hotelarstwie,

b) wiedza o żywieniu ekologicznym,

c) wiedza o winach i ich produkcji,

d) wiedza i umiejętność doboru składników potrawy dla  maksymalnego wykorzystania składników odżywczych.
71. Ojczyzną dekorowania stołów rzeźbionymi owocami i warzywami jest:


a) kraj afrykański nad morzem Śródziemnym,

b) kraj skandynawski,

c) kraj azjatycki,

d) kraj środkowoamerykański.
72. Profitrolki to:


a) drobne ciasteczka, ptysie - kuleczki, często z nadzieniem (na jeden kęs),

b) drobne ciasteczka bardzo ozdobne,

c) inaczej ptifurki,

d) małe koziołeczki (podpórki) na sztućce, element ekskluzywnej zastawy stołowej.
73. Carpaccio z łososia to:


a) cienko krojone płaty z wędzonego łososia  norweskiego,

b) cienko krojone płaty z surowego łososia,

c) pokrojone w kostki 1-1,5 mięso z surowego łososia,

d) pokrojone w kostki 1-1,5 mięso z wędzonego łososia.
74. Armaniak to: 


a) wódka naturalna pędzona z jabłek z regionu Armaniak,

b) wódka naturalna pędzona z winogron w regionie Armaniak,

c) wódka naturalna pędzona z winogron w regionie Armaniak poddana leżakowaniu w dębowych beczkach,

d) wódka ze spirytusu otrzymanego z czerwonych winogron w regionie Armaniak, rozcieńczanego wodą.
75. Do gastronomii zamkniętej zaliczamy:


a) restauracje, 

b) jadłodajnie, 

c) stołówki,

d) bary.
76. Marsala to:


a) wino charakterystyczne dla południa Włoch ,

b) wędlina z Toskanii,

c) ser o smaku zbliżonym do Mozzareli,

d) cielęcina w sosie z tuńczyka i anchois - potrawa neapolitańska.
77. Układ karty gorących dań tzw drugich to:


a) duszone, gotowane, pieczone, smażone,

b) gotowane, duszone, pieczone, smażone,

c) pieczone, smażone gotowane, duszone ,

d) smażone, pieczone, duszone, gotowane.
78. Calwados to:


a) wódka pędzona z cidru w Normandii, poddana leżakowaniu,

b) wódka pędzona z jabłek w Bretanii,

c) wódka typu brandy pędzona z winogron,

d) wino jabłkowe.
79. Powszechnie przyjęta kolejność serwowania potraw jest następująca:


a) przystawki zimne, przystawki gorące, zupy, dania główne, sery, desery, owoce, kawa, 

b) przystawki zimne, przystawki gorące, zupy, dania główne,  desery,  sery, owoce, kawa,

c) przystawki zimne, przystawki gorące, zupy, dania główne,  sery, owoce, desery, kawa, 

d) przystawki zimne, przystawki gorące, zupy, dania główne,  sery, desery, kawa, owoce,

80. Kolejność podawania mięs (także kolejność w karcie menu) jako dania zasadniczego:

a) potrawy gorące z drobiu, wieprzowina, cielęcina, wołowina, baranina, potrawy gorące z dziczyzny,

b) potrawy gorące z drobiu, baranina, wieprzowina, cielęcina, wołowina, potrawy gorące z dziczyzny,

c) cielęcina, wołowina, wieprzowina, baranina, potrawy gorące z drobiu, potrawy gorące z dziczyzny,

d) baranina, cielęcina, wołowina, wieprzowina, potrawy gorące z drobiu, potrawy gorące z dziczyzny.
81. Quality Exellence Award za 2010 / po raz trzeci z rzędu/ otrzymał hotel:


a) Hilton w Warszawie,

b) Sheraton w Warszawie, 

c) Radisson Blu w Krakowie, 

d) Holiday Inn w Krakowie.
82. Marki Ritz-Carlton, Courtyard, Residence Inn są zarządzane przez:


a) Marriott,

b) Intercontinental, 

c) Sheraton,
d) Best Western.
83. Które miasto w Polsce posiada najwięcej skategoryzowanych hoteli 4*?


a) Warszawa, 

b) Kraków, 

c) Szczecin,

d) Wrocław.
84. W jakim terminie w roku 2011 odbywały się Międzynarodowe Targi Turystyczne ITB w Berlinie?


a) 9 – 13.03.2011,

b) 9 – 13.04.2011,

c) 10 – 15.02.2011,

d) 10 – 15.03.2011.
85. Który z kolei hotel marki IBIS otwarty został w Maroku 31 stycznia 2011 r.?


a) 500,

b) 900,

c) 1000,

d) 1500.
86. Jaki kraj europejski był krajem partnerskim podczas Międzynarodowych Targów Turystycznych ITB Berlin?


a) Hiszpania,

b) Rosja,

c) Polska,
d) Czechy.
87. „MOVE  YOUR  IMAGINATION”  to hasło promujące :


a) nową sieć hotelową w Polsce - PURO Hotel,

b) hotele Best Western,

c) Polskę na targach ITB w Berlinie,

d) województwo zachodniopomorskie na targach ITB w Berlinie.
88. Pierwszy hotel w Polsce marki Hilton Garden Inn otwarto w :


a) Lublinie, 

b) Krakowie, 

c) Zamościu, 

d) Gdańsku.
89. Do PUHiT, właściciela marki START, należą także hotele:


a) w Krakowie "Pod Różą", "Stary" i "Copernicus",

b) w Warszawie "Atos", "Portos" i "Aramis",

c) w Warszawie "Felix", Krakowie  " Francuski" i "Stary",

d) w Łodzi "Grand", w Warszawie "Felix". 

90. Hotele Diament SA dysponuje aktualnie:


a) 8 hotelami,

b) 7 hotelami,

c) 10 hotelami,

d) 12 hotelami.
91. W pierwszym półroczu 2010 roku liczba gości w polskich hotelach w porównaniu z I półroczem 2009 r.: 


a) obniżyła się o 2,1 %,

b) wzrosła o 3,2 %,

c) wzrosła o 5,1 %,

d) wzrosła o 7,3 %.
92. W połowie 2010 roku liczba hoteli w Polsce wzrosła w porównaniu z lipcem 2009 r. o: 


a) 172 obiekty,

b) 104 obiekty,

c) 83 obiekty,

d) 82 obiekty.
93. Przyrost liczby hoteli zaowocował przyrostem miejsc w hotelach o:


a) 12,00%,

b) 9,40%,

c) 6,30%,

d) 5,60%.
94. Aktualna liczba hoteli Qubus to:


a) 11 obiektów,

b) 13 obiektów,

c) 15 obiektów,

d) 12 obiektów.
95. Zwycięstwo w IV edycji konkursu "HOTEL Z POMYSŁEM 2010" i po 61 punktów zdobyły dwa hotele:


a) Hilton Gdańsk i Hotel Gdańsk,

b) City Park Residence w Poznaniu i City w Bydgoszczy,

c) Andel's Łódź i Andel's Kraków, 

d) Bayjonn w Sopocie i Unicus w Krakowie.
96. Właścicielem hotelu POLONIA PALACE jest:


a) Warimpex,

b) Intercontinental,

c) PUHiT,
d) Hotele Warszawskie "Syrena" Sp. z o.o.

97. Wśród 500 Worlds Best Hotels 2010, wyłonionych przez czytelników Travel+Leisure znalazł się jeden hotel z Polski:


a) Pod Różą w Krakowie,

b) Bristol w Warszawie,

c) Westin w Warszawie,

d) La Regina w Warszawie.
98. Które miasto w Polsce posiada najwięcej skategoryzowanych hoteli?


a) Warszawa,

b) Gdańsk,

c) Kraków,

d) Poznań.
99. Ostatnio otwarty we Wrocławiu Hotel Puro jest hotelem określanym jako:


a) ekologiczny,

b) biznesowy,

c) inteligentny,

d) kapsułowy.
100. Poznański Hotel BLOW UPP HALL 50 50 ma:


a) 53 pokoje, restaurację, kawiarnię klub nocny, 
b) 22 pokoje, 2 restauracje,  bar bistro,

c) 3 apartamenty, 21 pokoi, restaurację,

d) cztery gwiazdki.
